CUISINE 5y ATELIERS DE CUISINE

COURS pe CUISINE

LA PAUSE LUNCH ENTREPRISE

~A l'heure du déjeuner =M= A partir de 8 pers. =

Déroulement de l'activité

.Mise en place. Remise des tabliers. Présentation du menu.
.Réalisation du plat et/ou du dessert.
.Dressage des assiettes. Dégustation a la table dhétes. Café, thé accord mets & vins.

Z.5MN  REALISATION DU PLAT
1430  REALSATION DU PLAT ET DU DESSERT

2H REALISATION DE LENTREE, DU PLAT ET DU DESSERT

A I'heure du diner

Déroulement de l'activité
.Mise en place. Remise des tabliers & fiches recettes. Présentation du menu
.Réalisation du plat.
Apéritf (vin d’apéritf & amuse-bouches)
.Dressage des assiettes. Dégustation i la table dhotes. Café & thé.

1H REALISATION DU PLAT
W IH3O  REALSATION DU PLAT ET DU DESSERT
2H

REALISATION DE LENTREE, DU PLAT ET DU DESSERT






