
Les soirées Œnologie « Initiation »

Initiez vous à l’art de la dégustation

Exemples de 
Thématiques

. Les cépages rouges
. Les cépages blancs
. La structure des vins
. Les vins du monde

- Les vins du Languedoc
- Les vins de Bourgognes…

RECONNAÎTRE LES PRINCIPALES QUALITÉS DU VIN

AU TRAVERS DES TECHNIQUES DE DÉGUSTATION
Vous apprendrez à :

- DEGUSTER et APPRECIER un vin pour en reconnaître les principales qualités. 
- DIFFERENCIER un vin fruité d'un vin boisé…
-  COMPRENDRE et INTERPRETER ses sensations…
- RECONNAITRE un vin âgé d'un vin jeune... 

… et vous bénéficiez des conseils du sommelier pour ACHETER, CONSERVER, SERVIR vos vins 
dans les meilleures conditions.

Apprenez à déguster et apprécier le vin

Cuisin’easy organise des soirées Dégustation dans un lieu d’exception pour vous initier ou 
vous perfectionner dans l’art de goûter et reconnaître les qualités d’un vin.  Notre 
sommelier vous accueille autour de la table d’hôtes pour partager sa passion avec vous et 
vous transmettre les petits plus qui feront de vous un connaisseur.

Basées sur les techniques de l’analyse sensorielle (visuelle, olfactive et gustative), et le 
langage spécifique au vin, cette animation permet de déguster 2 vins, 1 blanc et 1 rouge.
La dégustation n’est pas figée et la rencontre avec le sommelier se veut interactive pour 
allier plaisir, convivialité et savoir. Les dégustations sont accessibles à tous, quel que soit le 
niveau.


