
Les soirées Œnologie « Découverte »

Dégustation en accord mets & vins

Exemples de 
Thématiques

. Les vins de Bourgogne

. Les vins du Sud-Ouest
. Les vins d’Espagne
. Les vins du Monde

. Vins & Fromage

Le mercredi, vendredi ou samedi soir de 19h à 22h00 ou 19h30 à 22h30

APPRÉCIER LE VIN SERVI EN ACCORD AVEC DES METS RÉALISÉS PAR LE CHEF

Vous apprendrez à :

- DEGUSTER et APPRECIER un vin pour en reconnaître les principales qualités 
- ASSOCIER un vin avec le bon met…
- DÉCOUVRIR de nouveaux terroirs, en France ou à l’étranger... 

… et vous bénéficiez des conseils du sommelier pour CONSERVER, SERVIR ET ACCORDER vos 
vins dans les meilleures conditions.

Cuisin’easy organise des soirées Dégustation dans un lieu d’exception pour vous initier ou 
vous perfectionner dans l’art de goûter et reconnaître les qualités d’un vin.  Notre 
sommelier vous accueille autour de la table d’hôtes pour partager sa passion avec vous et 
vous transmettre les petits plus qui feront de vous un connaisseur.

Basées sur les techniques de l’analyse sensorielle (visuelle, olfactive et gustative), et le 
langage spécifique au vin, cette animation permet de déguster 6 à 7 vins.
La dégustation n’est pas figée et la rencontre avec le sommelier se veut interactive pour 
allier plaisir, convivialité et savoir. 
Les dégustations sont accessibles à tous, quel que soit le niveau.


